
Hausgemachter Sauerteigbrotkorb aus der handwerklichen Bäckerei Chez Matild 
600,-

Vorspeisen
Warme Entenleber mit Hefezopf,  

gebackenem Apfel und Tokajer-Aszú-Sauce 
5 490,-

Lachstartar mit Avocadocreme, gebratenen Reisnudeln und Mirin GF 
3 990,- 

Knoblauch-Chili-Königsgarnelen (5 Stk.) mit Rucola auf Toast 
4 990,- 

Hortobágyer Palatschinken mit geräuchertem Paprika, gefüllt 
mit hanfsamengefüttertem Huhn vom Kurca-Ufer 

3 790,-
Lángos mit Trüffel-Schmand und Käse 

3 190,- 
„Búsuló“-Salat aus Romanasalat mit gebackener Süßkartoffel, 

Roter Bete, Cashewkernen, Rucola und Apfel VG 
3 290,-

Salaten
Gurken-Paprika-Salat...........................1 490,-  

Gemischte eingelegte Gemüsebeilage.......990,-  

Gurken-Paprika-Salat mit Sauerrahm.......1 690,-

Hauptgerichten
Gegrilltes Lachsfilet mit Haut, Grillgemüse, Pak Choi und Misoschaum.....................................................................................7 990,-

Caesar Salad mit Huhn..............................................................................................................................................................6 290,-

Caesar Salad mit Tigergarnelen..................................................................................................................................................7 990,-

Caesar Salad mit Knoblauchcroutons und Parmesanspänen........................................................................................................3 990,-

Zwiebelrostbraten aus gereiftem Roastbeef mit echten Pommes frites........................................................................................9 990,-

Brassóer Pfanne mit Monte Nevado Mangalica-Filet GF, LF	.......................................................................................................7 490,-

Würziges Süßkartoffelsteak mit Curry Sauce VG.......................................................................................................................4 990,-

Prämierte Stopfleber von der Ente mit frischem Letscho, confierten Kartoffeln und Röstzwiebeln.............................................11 990,-

Prämierte Gänsestopfleber mit grünem Kartoffelpüree und karamellisierten Aprikosen.............................................................11 990,-

Wiener Schnitzel vom Monte Nevado Mangalica-Kotelett mit Kartoffelsalat..............................................................................8 490,-

Rib-Eye-Steak mit Salat und Apfel-Dressing.............................................................................................................................10 990,-

Hähnchenbrust vom Kurca-Ufer mit Hanfsamenfütterung, mit gebuttertem gebratenem Blumenkohl.........................................5 990,-

Entenbrust vom Kurca-Ufer mit honig-walnussigen gebratenen Nudeln, Himbeeren und Johannisbeeren....................................7 490,-

Burger 

Hausgemachte Pasta mit Steinpilzcreme und Parmesanspänen...................................................................................................4 990,-

Rindfleischburger vom Naragh-Rind.........................................................................................................................................6 990,-

Burger mit Entenleber...............................................................................................................................................................9 990,-

De-Luxe-Burger mit Entenleber und Naragh-Rindfleischpatty..................................................................................................10 990,-

Zu jedem Burger werden hausgemachtes Burgerbrötchen, Sriracha-Mayonnaise, eingelegter Rettich,  

Romanasalat, Lyoner Zwiebeln und Süßkartoffelpommes serviert.

Süßkartoffelpommes mit Knoblauch-Sriracha-Mayonnaise.........................................................................................................1 990,-

Suppen

Kräftige heimische Rindssuppe mit Butter-Grießklößchen 
3 490,-  

Gulaschsuppe vom heimischen Rind GF, LF 
3 990,- 

Karotten-Kokossuppe mit Ingwer  
und Kürbiskernen GF,VG 

2 990,-

Dessert
Gebackener Käsekuchen auf Mandelkeks mit Salzkaramell und Erdbeerragout..3 690,-

Somlauer Nockerln im Glas aus belgischer Schokolade........................................3 290,-

Pistazien-Tiramisu................................................................................................3 990,-

Veganes Eis............................................................................................................3 990,-

Speisekarte


