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A borlapunkon a ” pal.” rövidítés 0,75 l-es palackot jelent, az ettől való eltérést jelezzük. 
A feltüntetett árak az ÁFÁ-t tartalmazzák és Forintban értendők. 

Borlapunkon sok, kis szériás tétel szerepel, így elfogyhatnak vagy évjáratot válthatnak. 
 

A számla végösszege után 13% szervízdíjat számolunk fel. 
Service fee is not included, 13% of sum total will be added to the bill. 



 

Pohárral rendelhető boraink: 
Wines by the glass 

 
Tokaji Must 2024         1 290,-Ft/1,5dl 
 

Alkoholmentes borok-Non alcoholic wines 
 

Divin Alkoholmentesített Sauvignon Blanc     2 290,-Ft/1,5dl 
 
Darling Cellars Alkoholmentesített Shiraz/ Dél-Afrika   2 290,-Ft/1,5dl 
 

Aperitif ajánlatunk – Our aperitif offer 
 

Szíjjártó Brut Reserve/ Etyek-Buda, Etyek     2 590,-Ft/dl 
 
Fehérvári Brut Reserve Magnum/ Nagy-Somló, Somlóvásárhely 2 290,-Ft/dl 
 

Fehér Borok 
 

Folly Boróka 2025/ Badacsony, Badacsonyörs    1 790,-Ft/1,5dl 
 
Szíjjártó Előd Sauvignon Blanc 2025/ Etyek-Buda, Etyek   2 490,-Ft/1,5dl 
 
Miklós Csabi Királyleányka 2024/ Mór     1 790,-Ft/1,5dl. 
 
Fehérvári Reserve Hárslevelű 2024/ Nagy-Somló, Somlószőlős  2 090,-Ft/1,5dl 
 
Kislaki Kötcse Olaszrizling 2024/ Balatonboglár, Szőlőskislak  2 090,-Ft/1,5dl 
 

Rozé borok 
 

Jammertal Grand Rosé Pinot Noir 2025 / Villány    1 790,-Ft/1,5dl 
  

Vörös borok: 
 

Orsolya Kadarka 2024/ Eger, Ostoros     3 390,-Ft/1,5dl 
  
Epicuro Primitivo di Puglia IGP 2024/ Olaszország, Puglia  2 990,-Ft/1,5dl         
 
Riczu Prémium Cabernet Franc 2022/Villány    4 090,-Ft/1,5dl 
 
St.Andrea Hangács Egri Bikavér Grand Superior 2022/    4 990,-Ft/1,5dl 

Eger,Egerszalók 
 
Mikóczi Cabernet Sauvignon 2019/ Szekszárd, Báta            3 590,-Ft/1,5dl 
 
       

Édes nemes borok – Noble sweet wines  
 

Bodrog Borműhely 6 p Aszú 2013/Tokaj, Bodrogkeresztúr  2 890,-Ft/0,5dl 
 
Bodrog Borműhely Szamorodni 2020/ Tokaj, Bodrogkeresztút  1 590,-Ft/0,5dl 
 
Holdvölgy Signature Furmint 2011/ Tokaj, Mád     1 490,-Ft/0,5dl 

 

 
 
 



 

Pezsgő borok-Sparkling Wines 
 
Fehérvári Reserve Brut Nature 2022/ Somló, Somlószőlős  14 990 Ft/pal. 
 Methode Traditionelle 
A pince pezsgői egyre nagyobb ismertségre tesznek szert. Az induló évjáratukból származik a 
pezsgő. Üde illatában megjelenik a tradicionális pezsgőkre jellemző pirított kenyérhéjas jelleg, 
amit a Furmint citrusos, nyári almás jegyei tesznek egésszé. Légies könnyedségét élénk savak 
gazdagítják, hosszú utóízében pedig tetten érhető a Somló ásványossága is. 
 
Kreinbacher Classic Brut/Somló      17 990 Ft/pal. 
 Méthode Traditionelle              
Összetett illat fehérhúsú gyümölcsökkel, toast-os jegyekkel és virágokkal a háttérben. A ház 
pezsgőire jellemző karakteres furmint gyümölcsök mellett, a kortyban a chardonnay teremti meg 
az egyensúlyt, az összképet pedig kevés somlói pinot blanc színezi tovább. Grapefruit, ananász és 
trópusi gyümölcsök, háttérben a hosszú seprőn érlelés mogyorós, briósos jegyeivel, a 
lecsengésben sóssággal. 
Chardonnay, furmint, pinot noir, pinot blanc alapborokból készült a cuvée. 22 hónap érlelés után 
8,5 g/l dosaget kapott. 
 
Szíjjártó Brut 2021/ Etyek-Buda, Etyek     16 990 Ft/pal. 
Előd egy nagyon tehetséges fiatal borász, aki a családi birtokot vezeti Etyeki. Nem sok fajtával 
dolgozik, csak, amiből a legtöbbet tudja kihozni. Csendes borai is figyelemre méltóak, de most 
kiemelkedik a borai közül ez a pezsgő. Elegancia nagyon finom buborékok, finom kekszes 
aromatika. Kiváló aperetif, de akár ételekhez is jól párosítható. Nagy kedvencünk. 
 
Francois President Rosé Brut/ Etyek-Buda, Budafok        15 990 Ft/pal. 
 Méthode Traditionelle              
A Törley Pezsgőmanufaktúra top brandjének rozé pezsgője. Elegáns élénk lazacszín. Érett és 
intenzív illata gazdagon gyümölcsös, benne málna és szeder, melyet elegánssá varázsol a finom 
élesztős jelleg. Szájban az érett gyümölcsök intenzív zamata, a lendületesség, a finom 
savtartalom. Egy nagyon elegáns és légies pezsgő 7 gramm dosage-val. 
 
Bodrog Borműhely Tokaj Brut/ Bodrogkeresztúr,   17 990 Ft/pal. 
Méthode Traditionelle 
A Várhegy dűlő furmintjából augusztus végén, még a teljes érettség előtt szüretelték az 
alapanyagot hozzá. 24 hónapig palackban érlelték 7 g/l cukorral beállítva a szárazságát. Tiszta, 
feszes furmintos karakter, birses, körtés illatok, a finom krémesség a korty végén nagyon jó 
egyensúlyt hozott a buborékok és a savasság között. Tagadhatatlanul tokaji mégis és egy elegáns 
tradicionális pezsgő. 
 
Francois President Brut/ Etyek-Buda, Budafok             15 990 Ft/pal. 
 Méthode Traditionelle              
Közepesen intenzív illatú, sokrétű, egzotikus gyümölcsöket, elsősorban mangót és ananászt idéz. 
Ízben könnyed, de összetett, a körtére és egresre emlékeztető karakter diszkrét báját a finom 
savak és a 6 gramm dosage teszi komplexé.  
 
 
 
 

 



 

Fehérvári Brut Reserve Magnum/ Nagy-Somló, Somlóvásárhely  29 990 Ft/pal. 
A pince remeke ez a pezsgő. Nekünk ő a kedvenc magnumunk tőlük. Komplex illatában a lédús 
őszibarack, a körte és a citrusok egyszerre jelennek meg, háttérben toastos, érlelt aromákkal. 
Gyümölcsössége harmóniát alkot a kekszes ízjegyekkel, melyek krémes lecsengéssel zárnak. 
 
Champagne-ok 
 
Taittinger Brut Reserve NV/ Reims             39 990 Ft/pal. 
A Taittinger Ház Champagne legnagyobb pezsgő brendjei közé tartozik. Taittinger Brut Réserve 
több, mint 35 különféle dűlőről és több évjáratból származó Chardonnay Pinot Noir és Pinot 
Meunier borok házasításából született. A Chardonnay ilyen magas aránya igen ritkának számít 
a nem évjáratos champagne-ok esetében ennek, valamint a pincében töltött legalább 3 éves 
érlelési időnek köszönhetően válik a Taittinger Brut Réserve finoman kiegyensúlyozottá. 
Ragyogó aranysárga színű, finom buborékokkal, míg a hab diszkrét, mégis hosszan tartó. Illata 
intenzív és kifejező, egyszerre gyümölcsös és kalácsos, leginkább az őszibarack, a fehér színű 
virágok (galagonya és akác) és a vanília aromái jelennek meg. Ez a kifinomult bor a szájban 
élénk, friss, az üde gyümölcsök és a méz ízének páratlan összhangjával. 
 
Mandois Victor Blan de Blancs 2013/ Brut/Eperney          39 990 Ft/pal. 
A Champagne Mandois azon ritka Házak közé tartozik, melyek a mai napig családi kézben 
vannak. Jelenleg a család kilencedik generációját viszi tovább az alapító munkáját. 
Pierry és Eperney környékén 40 hektárnyi Premier Cru és Grand Cru területen gazdálkodnak, 
mely az éves szőlőszükségletük 70%-át tudja fedezni. 
Kizárólag Chardonnay felhasználásával készült, amely Chouilly és Vertus több, mint 50 éves 
tőkéiről származik A leszüretelt szőlő egy részét tölgyfahordókban erjesztik a komplexitás 
elérése érdekében, majd további 8 évig palackban érlelik, az aromák teljes összeéréséig. Ennek 
eredményeképpen kapta intenzív arany színét. Orrban vajas és gyümölcsös jegyekkel 
találkozunk, míg kóstoláskor mézes aromák töltik be a szánkat. 
 
 
Alkoholmentes- Non Alcoholic  
 
Tokaji Must 2024/ Tokaj, Tállya      5 990,-Ft/pal 
A tokaji kopasz-hegyi Teleki dűlő, és Tállyán a Görbe dűlő terméséből készült. Kirobbanóan 
gyümölcsös, egy igazi gyümölcsbomba. Mintha csak a tőkéről kóstolnánk a szőlőt, annyira friss és 
zamatos.  
 
 
Alkoholmentes borok- Non Alcoholic wines 
 
Divin Alkoholmentesített Sauvignon Blanc / Franciaország  9 990,-Ft/pal 
 
Darling Cellars Alkoholmentesített Shiraz/ Dél-Afrika   9 990,-Ft/pal 

 

 
 
 
 
 
 



 

Fehérborok – White Wines   
 
Folly Boróka 2025/ Badacsony, Badacsonyörs    7 990 Ft/pal. 
A Folly választékában legalább olyan alapvető ez a bor, mint a névadó boróka a 
badacsonytomaji arborétumban. Pont olyan illatos és frissítő, mint amit egy muskotály, 
olaszrizling és szürkebarát házasítástól várnánk. A virágos illat egyben hűsítő is, megjelenik 
egy kis gyanta, rizlinges fűszeresség, mindez élénk savakkal és sok gyümölccsel kiegészítve. 
Tartályban erjedt és érlelődött, így megőrizte üde, vibráló karakterét. A Badacsony melletti 
Örsi-hegy különleges mikroklímája és a Folly család generációkon átívelő munkája teszi 
igazán egyedivé. Könnyed, mégis összetett, igazi terroir bor. 
 
Ten Rocks Sauvignon Blanc 2025/ Új-Zéland, Marlborough         14 990,-Ft/pal. 
A Lawson Hills borászat Marlborough-i szőlőültetvények, kiválasztott területeiről került ki ez 
a fantasztikus alapanyag, ami remekül mutatja meg a régió földrajzi sokszínűségét. Ez a 
Sauvignon Blanc tökéletesen mutatja meg, hogy van miért is van oda az egész világ a 
marlborough-i klasszikus stílusért. Illatában a citrusok, és füvesség keveredik maracujával, 
majd a szájban folytatódik, ez a nagyon karakteres ízvilág, élénk, gyümölcsös ízekkel, frissítő, 
üde savakkal és kellemesen ropogós, de mégis hosszú lecsengéssel. 
 
Centurio Korai Szüret 2025/Mátra, Gyöngyöstarján   7 990 Ft/pal. 
Ludányi Balázs boraszátóból, a Diós és a Fáy-domb fehérszőlő parcelláinak terméséből 
készített fehér birtokbor. Korán kezdődött és rendkívül korán ért véget. Az évjárat extrém 
meleget hozott, így extrém korán kezdődött a szüret innen a név. A sárgamuskotályt és az 
olaszrizlinget összetöppedt állapotban (!) amit zenit, szürkebarát, sauvignon blanc igazított ki 
és tett teljessé. A bor öt hónapot részben acéltartályban és részben 1000L-es tölgyfahordóban 
érlelődött. A bor mély, komplex, rétegzett, arányos… mátrai. 
 
Bründlmayr Kamptal Terrassen Grüner Veltliner 2025 /                 15 990,-Ft/pal. 
Wachau, Langelois 
Langelois egyik vezető pincészete, fantasztikus hozzáállással adottságaikhoz, egy MW készíti 
boraikat. Kitűnő területeik körbe a Kamptali völgyben találhatóak, természetközeli módon 
készítik boraikat. Boraik és pezsgőik nagyon vitálisak, hosszan érlelhetők. Hibátlan 
portfoliójukból bármit választhattunk volna, de mi a borvidékük híressé tett fajtáját egy 
zöldveltelinit mutatunk be borlapunkon. A több teraszról válogatott szőlőből, egy ásványos, 
elegáns, a fajta virágos jegyeit és a terület ásványos savait is jól mutatja be.    
 
Szíjjártó Előd Sauvignon Blanc 2025/ Etyek-Buda , Etyek  10 990,-Ft/pal. 
Előddel saját esküvőjén ismerkedtünk meg, amit itt tartott éttermünkben. Ezután kóstoltuk 
meg borait és pezsgőjét, amik azonnal meggyőzött bennünket. Sajnos a kis pince kis 
mennyiségeit azonnal elkapkodták, így mi is csak ezzel az egy tételét tudjuk megmutatni 
vendégeinknek. Elhivatottság, nemzetközi tapasztalat szerzés után alapította meg kis 
borászatát és csak a legnagyobb elérhető minőségben gondolkozik. Előd jó arányérzékkel a 
szőlők 75%-át élénk savval, szeptemberben szüretelte, a negyedét pedig érettebben, 
magasabb cukorral októberben szedte hozzá. A bogyózás után rögtön a présbe került, majd 
hűtött tartályban indult az erjedés. Míg illatban a finoman ásványos és élesztős jegyek is 
megjelennek, addig ízben és szerkezetben a fajta harsány, újvilági ízei: egres, vérnarancs, 
vágott fű. Az élénk sav csak úgy röpíti a kortyot. 
 
 
 



 

 
Miklós Csabi Királyleányka 2024/ Mór     7 990 Ft/pal. 
Van benne bugi, ahogy Csabi mondja. A barna erdőtalaj és a mészkő alap kombinációja különleges 
karaktert kölcsönöz ennek a királyleányka bornak. Illatában gazdagon érezhetők a trópusi gyümölcsök. 
Az ízében pedig az elegancia és könnyedség dominál, üdítő és frissítő hatással. 

   
Kislaki Matacs Chardonnay 2024/Balatonboglár, Szőlőskislak  8 990,-Ft/pal. 
Légli Géza, Légli Ottó legfiatalabb fivérének birtoka. Lázadó borász, kutatja a jobbat és a még jobbat. 
Izgalmas fehér és vörösborokat készít a tóra néző domboldalakon. A lösz talajú Matacs dűlőben 2011-
ben fordult termőre saját telepítésű chardonnay ültetvényünk, ahol több klón került telepítésre. 
Frissesség és gyümölcsösség találkozása, ebben a fajtajelleges Chardonnay-ban. Spontán erjesztett, 
1000, 1200 literes Stockinger típusú, ovális alakú tölgyfa hordókban 8 hónapig érlelődött a bor. 
Fantasztikus balansz a sav, gyümölcs és a fahasználat között.  

 
St. Andrea Örökké 2024/ Eger, Egerszalók           14 590,-Ft/pal. 
Az egyik legfontosabb fehérbora a pincének, a legjobb dűlőkről, a legszebb alapanyagokból készült a 
birtok "tüzes hordóválogatása". Hárslevelű gerinc, mellette sauvignon blanc és furmint, fűszerként 
szürkebarát és olaszrizling. Az ikonikus Nagy-Eged-dűlő szőlőit a Kis-Eged termése, valamint a 
Máriából kimaradt 1-1 tétel gazdagítja, a termőterületek változatos talajösszetétele, így agyagos-tufás 
barna erdőtalaj, meszes pala és tengeri üledékes mészkő fokozzák a rétegzettséget. A kézi szüretet 
irányított erjesztés követte hordóban és tartályban, majd 5 hónapot kerekedett tölgyfahordókban. Hűvös 
karakter. 
 
Miklós Csabi Kőhalmi Ezerjó 2024/Mór     8 590,-Ft/pal. 
Új arculat, kicsit komolyabb lett Csabi, eltel 20 év korosodott a terület és Csabi. Ez ennek az első 
évjáratnak a kiemelkedő tétele. Mórt Csabi rakta újra a térképre butik borászatával. Borait mindig jó 
inni, nála vendégeskedni pedig igazi élmény. A Vértes hegység nyugati oldalán található a középkori, 
szív alakú mészkőbánya. Ennek a területnek a lábánál van a dűlő, az erről szüretelt alapanyagból 
készült a Kőhalmi Ezerjó. Illatában és ízében aszalt, csonthéjas gyümölcsök köszönnek vissza. A korty 
tartalmas, magas, széles és hosszú. A mészkő ásványossága jól harmonizál az érett szőlővel.  
 
 
Kislaki Kötcse Olaszrizling 2024/ Balatonboglár, Szőlőskislak           8 990,-Ft/pal. 
Néhány éve egy egybefüggő 40 ha területet sikerült vásárolnia Légli Gézának ebben a dűlőben, ami 
híres volt arról, hogy a borvidék legjobb olaszrizlingjeit lehette ezekből a szőlőkből elkészíteni. Ennek a 
felső részéről szüretelt alapanyagból készült a bor. 25 éves tőkékről szelektálva szüretelt olaszrizling. 
Spontán, nagy ovál hordókban (2000 literes) erjesztett, majd érlelt. A balatoni olaszrizling gazdag és 
gyümölcsös déli parti arca. 7 gramm maradék cukor színesíti. 
 
Fehérvári Grand Reserve Somló Juhfark 2024/     8 990,-Ft/pal. 
Nagy-Somló, Somlószőlős 
 A családi borászat 1545 óta foglalkozik borkészítéssel a borvidéken. Néhány éve 
arculatváltozás és technológiai teljes megújulás után jelentkeztek új boraikkal Ifj.Kamocsay 
Ákos borász segítségével. Komoly pezsgőikkel és fehérboraikkal örvendeztettek meg minket 
borszeretőket. Elegáns, olajos bor, szép összhangban kerültek a hordós érlelés jegyei a 
vulkanikus jegyekkel. Komplex, izgalmas, emlékezetes nagy bor, ami a fajtát újra népszerűvé 
teheti. 
 
Fehérvári Reserve Hárslevelű 2024/ Nagy-Somló, Somlószőlős  8 990,-Ft/pal 
Akár egy tavaszi séta a zöldellő Somlón. 2021-es évjáratú Reserve Hárslevelű utánozhatatlan 
aromáját a fahordós jegyek és a fajta jellegzetességeinek ölelése adja. 
Nagy formátumú bor. Egyszerre üde és elegáns, zamatában hársméz, lédús barack, élénk savak 
és a hordós érlelés fűszeressége játszik az autentikus somlai ízjegyekkel. 
Kihagyhatatlan különlegesség a fajta és a somlai borok szerelmeseinek egyaránt, hosszú évek 
óta nem kóstolhattunk Somlóról ekkora formátumú Hárslevelűt! 



 

 
Kardos Furmint 2022/ Tokaj, Mád      7 990,-Ft/pal. 
Egy új családi pince kínálatunkban. Sokáig főként édesboraikról volt ismert a pince. Mádon 
egy jónevű éttermet is visznek. Mi ebbe száraz furmintjukba szerettünk bele, mindent tud, amit 
egy birtok furmintnak mutatnia kell Tokajban. Nem kapott fahordós érlelést, szép 
ásványosság, közepesen telt korty, nagyon itatja magát. Igazán könnyen szerethetővé teszi a 
fajtát a bor.  

   
Kősziklás Rajnai Rizling 2017/ Ászár-Neszmély, Dunaszentmiklós     13 990,-Ft/pal. 
Szintén egy új felismerés számunkra a pince. Idén látogattuk meg a pincét és azonnal 
meggyőztek fehér boraik. Különösen a rajnai rizlingjeik. A több futó évjárat közül mi a 
legidősebbet választottuk. Komoly palacbuké, finom petrolosság, nagy vitalitás. Az érett 
fehérborok kedvelőinek nagyon fog tetszeni.   
 
Lenkey Furmint Holdvölgy-Betsek 2017/ Tokaj, Mád        17 990,-Ft/pal. 
Távolról érkezett a borhoz, de mégsem volt sosem távol. A nagyapai Mádi területen 
Budapesti vállalkozása mellett kezdte el a borászatát, amit csak az talál meg aki nagyon 
keresi Mádon, sehol egy felirat, nagy Chateau. Egy kis pinceajtó, egy udvar, ami mögött egy 
hatalmas régi pincerendszer bújik, komoly idős palackban érő tételekkel és hordókkal. 
Minimális technológia, 2 acéltartály egy prés. Minden természetes. Nem használ semmilyen 
vegyszert.  
A hideg pince és a teljes érés, gondos szüret általában nagyon jól érlelhető tételeket 
eredményez.  
A Betsek dűlő, nem hivatalos nevű Korposd aldűlőjéből szüretelt szőlőből készült a bor 
hosszas 3,5 év hordós és 3 év palackérlelés után került forgalomba. 1279 palack készült 
belőle. Még mindig fiatal a bor, kitűnő évjáratból, hosszú, véget nem érő savak tartják meg 
gyümölcsösségét kóstolás után is hosszan, csiszolt nagy bor.    
 
Rosé borok – Rosé Wines          
 
Jammertal Grand Rosé Pinot Noir 2025 / Villány    7 990,-Ft/pal. 
Egy rendkívül elegáns tétel 100% pinot noirból. A korty elején halvány málnás ízzel indít, 
majd a korty végén átvált eperbe, enyhe epermagra jellemző kesernyés lezárással, ami miatt 
kiváló szomjoltó is. Hosszú lecsengésű. A bor különlegességét adja, hogy a palackot 
üvegdugóval zárták és egy nagyon tetszetős palackba töltötték. Igazi nyári bor Villányból. 

 
Miklós Csabi Siller 2023/ Mór       7 990,-Ft/pal.  
Azok az érett piros gyümölcsök. Cseresznye, meggy ja és persze a vadkacsa. A móri ember 
rozéja a kékfrankos siller. Vén hegyen imád a Kékfrankos. Nem túléretten szedik, az 
eleganciára gyümölcsösségre koncentrálnak. Széles korty, hosszú lecsengés. Csonthéjas 
gyümölcsök tömkelege az illatban kortyban. Még nem lekváros, de már kompótos. Már az új 
arculatú palackban egy letisztultabb nyugodtan, de azért miklóscsabis bor ez is 

 
 
 
 
 
 
 



 

Vörösborok – Red Wines 
 
Pécsinger Vörös Csibész 2024/Pannonhalma    7 990,-Ft/pal. 
Ki mondta, hogy a vörösborhoz komolyság kell? Ki mondta, hogy ehhez érettnek és 
felelősségteljesnek kell lenni? Lehetsz. De legyen meg a szemed sarkában az a mosoly, az 
életrevalóság mosolya, az örök csibészség csillogása. Reduktív technológiával készült, cabernet 
franc túlsúlyos, gyümölcsös merlot-val. Csibészen jó bor. 
 
Orsolya Kadarka 2024/Eger, Ostoros                      14 990,-Ft/pal. 
Ostorosi kis családi birtok, amely évek óta figyelemre méltó borokkal jelentkezik évről-évre. Minden 
borukra jellemző, hogy nagyon befogadhatóak mindenki számára, sosem készítenek nehezen érthető 
borokat. Ebben az évben nem készült válogatás, csak egy kadarka amibe a pince összes kadarka tétele 
belekerült. Három dűlőből, 14 különböző fajtaváltozatból készült. Ez az első Kadarkája a pincészetnek, 
amelyben az összes dűlő és fajtaváltozat együtt szerepel. Használt hordóban hagyományos technológiával 
készült. Gyümölcs bomba, mégis telt széles vörösbor. Ha ilyenek lennének a kadarkák, sokkal többen 
ragaszkodnának hozzá.  
 
Epicuro Primitivo di Puglia IGP 2024/ Olaszország, Puglia         12 990,-Ft/pal. 
A Femar borászat top brendje az Epicuro Pugliában. Több borvidékről is készít bort a cég, de az Epicuro 
Pugliai területekről származó legmagasabb kvalitású bormárkája. 
Manduriában, szerves anyagokban gazdag, vörös földes, DOC területekről, tökéletes érettségben, kézzel 
szüretelték a szőlőt. 
Színe intenzív rubinvörös. Illatában először vörös és feketebogyós erdei gyümölcsök, rózsa, aromás 
gyógynövények keverednek egy leheletnyi eukaliptusszal. Szájban is a gyümölcsök dominálnak. Besimult 
tanninjának köszönhetően, selymes, simogató korty, ami hosszan búcsúzik onnan. 
 
Szentesi Fekete Muskotály 2022/ Etyek-Buda, Budafok         15 990,-Ft/pal. 
A fajta más néven, Hamburgi Muskotály, világszinten elterjedt csemegeszőlő fajta. Korai érésű, 
intenzív muskotályos aromájú, bora könnyed. A fekete muskotály vörösbora intenzív muskotályos 
illattal rendelkezik. Magyarországon egyedüliként Szentesi József termeszti ezt az ősi magyar 
fajtát. Nem lehet abbahagyni bor. 
 
St. Andrea Hangács Egri Bikavér Grand Superior 2022/        21 990,-Ft/pal. 
 Eger, Egerszalók 
Eger legnevesebb bortokává vált a már több mint 20 éves pince. Ma már második generáció is együtt 
készíti Dr. Lőrincz Györggyel az őszinte, kristálytiszta, mély borait. Fehér és vörös borai és Grand 
Superior borai világszínvonalat jelentenek. A borászat egyik legfontosabb bora, a teljes birtokot, 
különböző területeket, dűlőket, talajokat, fajtákat és hordókat bemutató házasítás. Az első 2000-ben 
készült, akkor még 100%-ban cabernet franc-ból. Mára a bikavér-koncepció középső állomása a 
kínálatban. Ennek megfelelően a termőhelyi sajátosságot legszebben hangsúlyozó kékfrankos adja az 
alapot, amit cabernet franc, merlot, pinot noir és syrah egészít ki. Házasítás előtt minden tétel 5 hektós 
hordókban érlelődik 15 hónapig. A végső kép a Nagy-Eged és az Agapé házasításától függően alakul ki, 
így néha 1-1 meszes talajú termőhelyről származó szőlő is gazdagítja a bort. Intenzív és élénk illatában 
rengeteg gyümölcs és fűszer, meggy, szilva, fekete cseresznye, szegfűszeg és fahéj aromái mutatkoznak. 
Feszes korty, puha tanninokkal. Fekete bogyósok, szeder, fekete ribizli ízével.   

 
Riczu Prémium Cabernet Franc 2022/Villány         17 990,-Ft/pal. 
Villány egy új üde színfoltja a pince. Hihetetlen koncentrált borai már fiatalon is meglepően jól 
fogyaszthatóak. Borai azóta vendégeink és magunk kedvencei a borvidékről. Organikus módon termeszti 
szőlőit a vincellér, borai vegánok, a lehető legtermészetesebb módon készülnek. Az érett gyümölcsösség 
mellett szeder, áfonya, szilvalekvár és erdei szamóca kellemesen fanyar ízvilága dominál, de érezzük a 
hordóból származó fűszerességet is, mely kis vaníliával, valamint a kökény, a csokoládé és a kávé 
aromáival elegyedik. 



 

Jammertal Premium Merlot 2021/ Villány              14 990,-Ft/pal. 
Friss, lendületes vörösbor intenzív gyümölcsösséggel. Az illatban domináló pirosbogyós gyümölcsök 
érzetét elegáns, visszafogott hordófűszerek egészítik ki. Ízében is a friss bogyósok jelennek meg 
legintenzívebben, amit a kifinomult savak is támogatnak. Az egy éves kishordós érlelésnek 
köszönhetően a tétel jól strukturált, szép szerkezetű és komplex borélményt biztosít. 
 
Cseri Sanzon 2021/Pannonhalma             10 990,-Ft/pal. 
A pannonhalmi családi pince főként rajnai rizlingjeitől lett népszerű. Mi egy vöröset választottunk 
tőlük, merlot, cabernet franc, kékfrankos házasítás a bor. Gyümölcsös, könnyű, kedves vörösbor,  
finom savszerkezettel. Teljesen érett tanninjai teszik kerekké.  
 
Kislaki Huszár Cabernet Sauvignon 2020/  
    Balatonboglár, Szőlősgyörök             19 990,-Ft/pal. 
2020-as Cabernet Sauvignon, amit a Vitéz dűlőben szüreteltek. A kis hordós érlelésnek köszönhetően 
tartalmas, vastag, mély színű, mégis balanszos, könnyen iható, testes bor. Szüretlen tétel, összesen 
2000 palack készült belőle. Ez bor is jól mutatja, hogy gondos kezekkel művelve milyen jó borokat ad 
a borvidék ebből a fajtából, egy hűvösebb, nehéz évjáratban is. 
 
Sauska Cuvée 7 Siklós 2020/ Villány                               22 990,- Ft/pal. 
2000-es évek elején robbant be Villányba Sauska Krisztián pincéje, új stílusú boraival. Azóta már 
Tokajban is létesített egy birtokot és pezsgőit Budafokon készíti. A bor a siklósi terület Zuhánya, 
Makár, Csukma dűlők termése nagyrészt merlot kisebb hányada cabernet franc, 1/3 rész új a többi 
használt francia hordókban érlelt száraz bor. A hűvösebb terület miatt általában jobb arányú cuvéek 
készülnek, emiatt kevésbé robosztus bor.  
 
Haraszty Öreghegy Pinot Noir 2019/ Etyek Buda Etyek         12 990,- Ft/pal. 
Igazi burgundi sítlusú, érett bor. . Illata elsősorban fűszeres, üde gyümölcsös jegyek mellett. Kóstolva 
a meggy és málna mellett cseresznye, édes fűszerek és a fahordós érlelés adta teltebb aromák 
fedezhetőek fel. Az  etyeki pincészet a borvidék második legnagyobb pincéje, érdekesség , hogy a 
magyar származású a tulajdonosoknak Argentínában is van egy birtoka, ahol nagy testű 
vörösborokat készítenek. 

 
Mikóczi Cabernet Sauvignon 2019/ Szekszárd, Báta                   15 990,-Ft/pal. 
Kis pince, 15 éve készíti borait. A már megszeretett borunk új évjárata egy szuper évjáratból, ami 
első töltésű, 225l-es Trust hordókban töltött 12 hónapot. A hordóktól kapott dohányfüstös, pörkölt 
kávés aromák mellé, némi bőrősség, keveredik, némi paprikás felhanggal. Testes, vastag, gazdag 
korttyal, szép savakkal. Fiatal, de már most jóívású, komoly érlelési potenciállal. 2020-ban Vinagora 
aranyérmes, és előkelő helyen végzett a TOP 100-ban is. 
 
Kórozs Syrah 2018/ Eger              19 990,-Ft/pal. 
Kis mikro pince, szinte kizárólag a Nagy-Egeden vannak területeik. 24 hónapig érlelték magyar és 
francia tölgyfahordóban. Egy rendkívül elegáns syrah, felfedezhető benne az újvilági stílus, de 
egyúttal a vulkanikus, hűvös klímára jellemző jegyek is megjelennek. 

 
St. Andrea Agapé Nagy-Eged-hegy Bikavér Grand Superior 2016/      49 990,-Ft/pal. 
     Eger, Egerszalók 
A St. Andrea ikonikus bikavére a Nagy-Eged-dűlő tengeri üledékes, mészköves területéről. A 
házasítás alapja 45% kékfrankos, 28% merlot, 21% cabernet franc és egy kevés syrah. A 16 hónapos 
hordós érlelésnek köszönhetően hihetetlenül élénk és mély illatokkal találkozhatunk: fekete és piros 
bogyósok, feketecseresznye, piros szilva és meggy. Őrölt fekete bors, finom szegfűszeg zárják a sort. 
Izében szilva, meggy és a feketecseresznye kiváló érettségben. Teljes a harmónia, rendkívül tartalmas 
bor, végtelen hosszú lecsengéssel, komoly érlelési potenciállal. A különleges termőhely újabb nagy 
villanása. 



 

 
 
 
 
 
Jammertal Cassiopea MCF*Caph 2015 / Villány             22 990,-Ft/pal. 
  84 % merlot és 16% cabernet franc házasítása. 24 hónapig érlelve új amerikai tölgyben. Egész szájat 
betöltő gyümölcsösség finomsággal savgerinccel társul és összességében csodálatra méltó szerkezettel 
rendelkezik. Textúrája érzéki, bársonyos. Még a több éves palackérlelés ellenére is fiatalnak tűnik. A 
merlot 100 % -os fajtaborként ebből az évjáratból a Concours Mondial de Bruxelles 2021 világelső 
vörösbora lett. 
 
Jammertal Cassiopeia MCS*Achird Magnum 2012 / Villány         35 990,-Ft/1,5l pal. 
A Jammertal Borbirtok Villány egyik vezető pincéjévé nőte ki magát az elmúlt években. Főborászuk 
Kövesdi Viktória ez elmúlt két évben sorra nyeri a nagy nemzetközi versenyek nagydíjait és ő lett tavaly 
az év európai női borásza is. Nagy tudás és kristálytiszta elképzeléssel készíti nagy koncentrációjú, 
hosszan érlelhető borait. A pince csak akkor hozza forgalomba borait, amikor azt megfelelően érettnek 
tartják. Így lehet az, hogy ez a 2012-is egy futó évjárata a pincének. A bor a  Grand Selection 
családjának cabernet sauvignon és merlot házasításának magnum palackba töltött bora. A 2012-es nagy 
évjárat nagyon nagy koncentrációjú, vastag borokat adott.  Sötét magú bor, az erdei szeder, a szilva, 
cigánymeggy aromái kirobbannak a palackból. Egyensúly és harmónia bora, hosszan tartó intenzív 
lecsengéssel, tökéletesen érett fekete és kék gyümölcsökkel, selymes textúrával. Hosszas fahordós és 
palackos érlelés után került forgalomban.  
 
 
 

                                                                  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
Édes nemes borok – Noble Sweet wines       
                    
 
Szarka Dénes Cuvée 2021/ Mád       9 990,-Ft/0,375l pal. 
Több mint 10 éve készíti Szarka Dénes a családi birtokon, 2,5 hektáron borait.Szőlészeti 
tanácsadóként több birtoknál is dolgozott, de ma már csak a saját boraira koncentrál.  A vegyesen 
szüretelt aszú szemeket is tartalmazó szőlőből készült ez az édes, vibráló savú bor. A botritiszes 
jegyeit jól egészíti ki a sárgaback és a hársméz aromái. 
 
Bodrog Borműhely Szamorodni 2021/ Bodrogkeresztúr     14 990,-Ft/0,5l pal. 
Ez a szamorodni 110 gr / l cukorral bíró, mézes, körtés, aszalt gyümölcsös, elegáns hordófűszeres 
jegyeket mutató és szép savakkal bíró természetes édes bor igazi élményszámba megy! Nagyon 
könnyen  
 
Holdvölgy Culture Aszú 2016/Mád                  29 990,-Ft/0,375l pal. 
Mivel extrém évjárat, ebből az évjáratból szinte nincs aszú bora más pincének. Hűvös és csapadékos 
évjárat eszenciája. Alig támadta meg a szőlőt eben az évben a botritisz. Így ez az aszú igazán jó 
példa arra, hogy az aszú nem feltétlen desszertbor. Ezt az aszú nyugodtan fogyasztható ételek mellé, 
de aperetifnek is kiváló, savai és szerkezete is alkalmassá teszi. Vibráló, gyémántra csiszolt 
különlegesen szép aszú. Talán még sosem kóstolhattunk ilyen stílusú aszút eddig. 
 
Bodrog Borműhely 6 p Aszú 2013/ Bodrogkeresztúr           27 990,-Ft/0,5l pal. 
Az elmúlt évtized legnagyobb aszú termő évjárata volt, magas cukorfokkal beérett szőlőbogyókat az 
ideális időben támadta meg a botritisz, így rengeteg aszú szemet lehetett kiválogatni. Nagyszerű 
borok készültek! A tokaji Deák dűlőből szemezték ki az aszúbogyóknak a javát, de a Lapisból is nagy 
mennyiséget tudtak kiválogatni. Az aszú bogyókat alapos feltárás, taposás után az erjedés végén levő 
furmint újborral áztatták és préselték, majd 24 hónapot szerényei hordókban érleltük. A bor meleg, 
mély tónussal indít, sárgabarack és ananász, finom zöldfűszerek minta menta, kakukkfű. Szájban 
friss, a komoly savtartalom viszi a bort, sok-sok gyümölccsel. Rendkívül széles és hosszú bor, a 
magas cukortartalom ellenére nem fárasztó, könnyen iható, érlehető nagy évjárat. 
 
Holdvölgy Signature Furmint 2011 / Tokaj, Mád  13 990,-Ft/0,5 pal. 
Ugyanebből az évjáratból még egy remek. Gazdag és friss botritiszes illat, melyben méz és aszalt 
sárgabarack dominál, fehér szirmú virágokkal és citrusokkal kísérve. Ízében szintén az aszalt 
sárgabarack köszön vissza elsőként, méhpempővel, fügével és gombás, fás jegyekkel kiegészülve. 
Igazi egyéniség, elegáns sav-cukor egyensúllyal. Minden, amit egy tokaji édes bortól elvárnánk. 
A SIGNATURE édes bor a Birtok folyékony aláírása. Egyszerre találkoznak benne a borvidék 
hagyományos borkészítési technikái (eszencia, aszú, szamorodni készítés, fordítás) és az erre 
épülő, de egyben újító szemléletű borászati munka. Egyedi bor, amelyben lényegében zéta 
szamorodni, 6 puttonyos aszú és eszencia dolgozik együtt. Ez a tétel, egy 5 puttonyos aszú beltartalmi 
értékével bír, de mégis kinyújtva annak határait és újra értelmezve azt. 
                                                 
 

                       
 

„Az élet túl rövid ahhoz, hogy rossz bort igyál!” 
„ The life is too short to drink bad wine” 


